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RESTAURANT & SUSHI BAR A: Conte I'al-lergen als ingredients

AL-LERGENS 2©00O 00

AMB CRUS-  OUS PEIX  CACA- SOIA  LACTIS FRUITS API MOS-  SESAM  SUL- TRA-  MOL-LUS-
GLUTEN  TACIS UETS SECS TASSA FITS MUS Cos

Uramaki Red Velvet: Tonyina Balfego,
formatge crema, maduixa caramel-litzada A A A
i perles de yuzu

Croquetes trufades A A A

Amanida de gambes amb fruites tropicals
i vinagreta de gerds A A A

Canelo de rostit de Nadal amb beixamel
trufada A A Al A A A

Llobrarro al forn amb cus cus de quinoa
i cremos de patata a l'estragd A

Terrina de xaiamb el seu suci
puré de moniato trufat A A A

Flor de Barcelona amb xocolata, fruita de la
passio, mango, praliné de cacauet i gingebre

A A A A A
Pa de Nadal A
Roll steak tartar de vaca amb
maionesa de chipotle A Al A Al A]|A A A
Calamars a I'andalusa amb maionesa
de wasabi A A A A A
Uramaki California: Cranc, cogombre i
alvocat,arrebossat de tobiko vermell i
maionesa de miso. AlA|A]|A A A A A
Crema de marisc amb torradeta de
salsa rouillea A A A A A A A A A
Amanida de citrics amb tataki de tonyina
Balfegé marinada amb salsa de miso A Al A A A
Corball al pil-pil de patata al safra amb A A
iuli A
juliana de mongetes verdes
Turnedo de filet de vedella al café de Paris
amb gratinat de patata i carbassa A A A A A A A A
Flor de Barcelona amb xocolata, fruita de la
passio, mango, praliné de cacauet i gingebre A A A A A A
Pa de Nadal A
Pernil ibéric de gla i pa de coca amb
tomaquet maionesa de chipotle A A
Ostra "Bloody Mary" A A

“Tatin” de tomaquet amb sardina fumada
i crema agra de iogurts amb fruites tropicals A A A
i vinagreta de gerds

Niguiri de “vieira” amb rovell trufat

i salsa teriyaki A A A A A A
Turnedo de rap amb cruixent de festucs
i esponjos de bullabessa A A A A Al A A
Melés de vedella rostida amb el seu suc i
parmentier de moniato trufat A A A
Flor de Barcelona amb xocolata, fruita de la
passio, mango, praliné de cacauet i gingebre A
A A A Al A
Pa de Nadal A

Aquesta declaracio és d’ingredients. Tot i aplicar bones practiques d’higiene a la nostra cuina,
per possibles contaminacions creuades no podem assegurar I'abséncia de traces dels al-lergens.
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Pernil ibéric de gla amb pa de vidre A

amb tomaquet

Croquetes de pernil ibéric A A A

Escudella de Nadal amb pilota i galets A A A A A
Calamars a I'andalusa A A A

Canelons casolans A A

Carn d'olla amb les seves verdures i cigrons A A

Flor de Barcelona amb xocolata, fruita de la

passio, mango, praliné de cacauet i gingebre A A A A A A

Pa de Nadal A

Aquesta declaracio és d’ingredients. Tot i aplicar bones practiques d’higiene a la nostra cuina,
per possibles contaminacions creuades no podem assegurar I'abséncia de traces dels al-lergens.



